SANTOS @y SANTOS

Porta de Pias

Tipo Tinto
Ano 2017

Notas de Prova

Selecionado entre os melhores da Ultima colheita
é frutado, intenso e encorpado, com final longo e

muito macio.

Informacé&o Adicional

Aconselhado para acompanhar pratos de carne,

enchidos e queijos.

Deve ser servido a temperatura de 16-17°C.

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Teor Alcodlico  13,0% vol.
Acidez total = 3,5 g ac. Tartarico/L
Sulfuroso total <150 mg/L

Logistica

Capacidade 0,75L

Cdédigo barras garrafa: 560 35920 6862 2
Garrafas por caixa: 6 x 0,75 L

Dimenséo da Caixa: 23,4 x 15,4 x 33,3
Peso da caixa: 7,5 kg

Cddigo barras caixa: 560 35920 66901 2
Caixas por palete: 100 caixas (4x25)
Dimenséo da palete: 120 x 80 x 146,5
Peso por palete: 775 kg

Enologia Eng.2 Lisete Lucas
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