SANTOS @ SANTOS

Ouro de Obidos
]

DENOMINACAO

REGIAO DOC Obidos

TIPO Tinto

SOLOS Argilo - Calcérios

CASTAS Touriga Nacional, Syrah e Casteldo
VINIFICACAO

Vinificado pelo processo tradicional de curtimenta completa, a temperatura
controlada com maceracao prolongada. Estagiou durante 12 meses, em
barricas de madeira de carvalho francés e americano.

NOTAS DE PROVA

Vinho de cor granada, € um vinho encorpado e elegante que combina uma
fruta madura bem evoluida com as notas a especiarias dadas pela madeira
onde estagiou. Taninos firmes e suaves asseguram-lhe grande longevidade.
INFORMACAO ADICIONAL

Ideal para acompanhar pratos de carne, queijos, enchidos e massas.

Deve ser bebido, com moderacéo, a temperatura de 16-18 °C.

Nao aconselhavel o consumo a gravidas e menores de idade. Contém
sulfitos.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:

TEOR ALCOOLICO 14,0 % vol.

ACIDEZ TOTAL > 3,5 g &c. Tartarico/L , OURO DE

SULFUROSO TOTAL <150 mg/L 4

ACUCAR <4 gl OoBIDOS

LOGISTICA F — =
; DOC OBIDOS

CAIXA ) 6 X 0’75 L I S TINTO « RT . ROUGE\‘_

DIMENSAO DA CAIXA 32x24 x17 Wine /,,m _%7/,7”/

PESO DA CAIXA 7,7 kg %

CAIXAS POR PALETE 80 caixas (8x10)

DIMENSAO DA PALETE 120 x 80 x 146,5

PESO POR PALETE 775 kg

ROLHA Cortica natural

EAN GARRAFA 5603592005900

EAN CAIXA 5603592004101

ENOLOGIA

Eng.2 Lisete Lucas
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